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Επικαλυπτικό γαλάκτωμα για την επιφανειακή προστασία του τυριού κατά την ωρίμανση.
Ειδικά χαρακτηριστικά:

 • Μείωση της απώλειας βάρους.

 • Μειωμένη συγκέντρωση προσθετικών (E-235 and E-203)

    ελαχιστοποιώντας πιθανά προβλήματα μετανάστευσης.

 • Εφαρμογή με εμβάπτιση ή ψεκασμό ( αερογραφική μέθοδος ) .

 • Φυσική εμφάνιση της επιδερμίδας του τυριού.
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1. Φυσικής προέλευσης : Η σύνθεση του βασίζεται σε εστέρες οξικού οξέος μονογλυκερίδια (E-472a), ένα πρόσθετο τροφίμων φυτικής προέλευσης.
2. Καλύτερη παρουσίαση του τυριού: Το χρώμα είναι ομοιόμορφο κατανεμημένο στην επιφάνεια του τυριού.
3. Μεγάλη προστασία της επιφάνειας των τυριών από μύκητες και ζύμες.

4. Χρήση φυσικών εκχυλισμάτων με αντιμικροβιακή και αντιμυκητιακή δράση που επιτρέπει τη μείωση των προσθετικών  E-235 and E-202 .

5. Μπορεί εύκολα να καθαριστεί με ζεστό νερό και ένα αλκαλικό καθαριστικό.

6. Απλή επεξεργασία σε εγκαταστάσεις επεξεργασίας λυμάτων
                             Βιοδιασπώμενο  92-94 %.
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TECHNICAL DATA SHEET

ΠΡΟΙΟΝ 

READOM E-PRO

ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ

Γαλάκτωμα σχηματισμού επιφανειακού φιλμ με προστατευτικές ιδιότητες για την επιδερμίδα του τυριού..

ΣΥΝΘΕΣΗ

Υδατικό γαλάκτωμα εστέρων οξικού οξέος μονογλυκερίδια  (E-472a), φυσικά εκχυλίσματα και πολυμερή γαλακτωματοποιητή.  

Κατόπιν παραγγελίας του πελάτη μπορεί να προστεθεί οποιαδήποτε ποσότητα συντηρητικού ( Ε-202, Ε-235 )  

ΤΡΟΠΟΣ ΧΡΗΣΗΣ

Με εμβάπτιση ή ψεκασμό.

ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ

Αποθηκεύστε μεταξύ 10º και 35ºC.

Η πυκνότητα του γαλακτώματος αυξάνει σε χαμηλές θερμοκρασίες.. 

ΠΡΙΝ ΑΠΟ ΚΑΘΕ ΧΡΗΣΗ ΑΝΑΔΕΥΕΤΑΙ ΚΑΛΑ ΤΟ ΠΡΟΙΟΝ. 

ΔΙΑΡΚΕΙΑ ΖΩΗΣ

4 μήνες.

S.I.R.

39.1658/GR, 31.456/GR.

ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ

Οι ακόλουθες προδιαγραφές είναι γενικές και μπορούν να προσαρμοστούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις του πελάτη:

• Στερεό περιεχόμενο (120ºC,1h) 14 - 30 %

• Πυκνότητα (Brookfi eld LVDV-I+ Sp.4,60 min-1) 100 - 600 cP
• pH 5.5 – 7.5

ΕΥΡΩΠΑΙΚΟΙ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ 

• Directive 2008/39/CE of the Commission, of 6th March, 2008, amending the Directive 2002/72/CE concerning the materials and objects destined to be in touch with foodstuffs.

• Regulation (EC) Nº 975/2009 of 19th October, 2009 amending Directive 2002/72/EC concerning the plastic materials and objects destined to be in touch with foodstuffs.

• Royal Decree 103/2009 of 6th February, amending the Royal Decree 866/2008 of 23rd May, approving the list of permitted substances for the manufacturing of plastic materials and objects destined to get in

touch with foodstuffs and controlling certain trial conditions.

• Directive 2006/52/CE of the European Parliament and of the Council, of 5th July, 2006, amending the Directive 95/2/E.C. concerning the additives other than colours and sweeteners used in the food products

• Royal Decree 1118/2007, of 14th September, amending the Royal Decree 142/2002, approving the positive list of additives other than colours and sweeteners for use in the elaboration of foodstuffs, as well as their use conditions.

This information serves for guidance only. We take no responsibility if the product is not used adequately.

Αυτό το έγγραφο υπόκειται σε αλλαγή χωρίς προηγούμενη ενημέρωση. 
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