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PROALLIUM DMC Salmueras
Η άλμη είναι ένα βασικό στοιχείο στην παραγωγή του τυριού..

Γι’ αυτό πρέπει πάντα να ελέγχουμε την άλμη και να τη διατηρούμε σε άριστη μικροβιολογική κατάσταση.

Το PROALLIUM DMC Salmueras είναι ένα προϊόν με αντιβακτηριδιακή δράση που βασίζεται σε φυτικά εκχυλίσματα από την οικογένεια των εσπεριδοειδών και την οικογένεια alliaceous
 ( σκόρδο – κρεμμύδι κ.λπ.) για τον μικροβιακό έλεγχο της άλμης. 
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Ειδικά χαρακτηριστικά:
• Επιμηκύνει το χρόνο ζωής της άλμης με βελτίωση των μικροβιολογικών χαρακτηριστικών της. 

• Ευρύ αντιμικροβιακό φάσμα που ελέγχει ή και εξαλείφει βακτήρια , ζύμες και μύκητες.
• Μειώνει ή και εξαλείφει τα μικροβιολογικά προβλήματα της επιδερμίδας του τυριού που δημιουργούνται από τη μόλυνση της άλμης.
• To PROALLIUM DMC Salmueras  δρα στην κυτταρική μεμβράνη αποτρέποντας κάθε πιθανή εμφάνιση αντίστασης.
• Οι συνθήκες περιβάλλοντος και η θερμοκρασία δεν επηρεάζουν την αποτελεσματικότητα του προϊόντος.
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TECHNICAL DATA SHEET

ΠΡΟΙΟΝ
PROALLIUM DMC Salmueras

ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ
Μείγμα οργανικών προϊόντων με αντιβακτηριδιακή και αντιμυκητιακή  δράση για τον έλεγχο της άλμης και την αποφυγή επιμολύνσεων.

 ΣΥΝΘΕΣΗ
Φυτικά εκχυλίσματα από εσπεριδοειδή και alliaceous. Έκδοχο γλυκερίνη.

 ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
Μεγάλο αντιβακτηριδιακό εύρος, αποτελεσματικό κατά βακτηρίων και μυκήτων.

 ΕΦΑΡΜΟΓΗ
Διαλύεται στην άλμη.
ΔΟΣΗ
G.M.P. 300 to 600 ppm).. ΠΡΟΤΕΙΝΟΜΕΝΗ ΔΟΣΟΛΟΓΙΑ 0,8 – 1,2 gr/lt άλμης.
ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ
Κρατείστε την συσκευασία κλειστή σε δροσερό μέρος, μκριά από φως και υγρασία..

ΔΙΑΡΚΕΙΑ ΖΩΗΣ
12 μήνες..

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ
•  1 kg (01750040).

•  25 kg (03850040).

S.I.R.

31.456/GR.

ΦΥΣΙΚΑ ΚΑΙ ΧΗΜΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ
• Εμφάνιση πυκνού διαλύματος 
• Χρώμα κιτρινωπό 
• Πυκνότητα 1,15 – 1,30 g/cm3

• pH (25ºC) 1.5 – 2.5

ΕΥΡΩΠΑΙΚΟΙ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ
• Royal Decree 1118/2007, of 14th September, amending the Royal Decree 142/2002, approving the    positive

list of additives other than colours and sweeteners for use in the elaboration of foodstuffs, as well as their

use condition.

• Directive 2006/52/CE of the European Parliament and of the Council of 5th July, 2006, amending the Directive

95/2/E.C. concerning the additives other than colours and sweeteners used in the food products.

This information serves for guidance only. We take no responsibility if the product is not used adequately.

Αυτό το έγγραφο υπόκειται σε αλλαγή χωρίς προηγούμενη ενημέρωση.
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